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FINGERFOOD

FRISCH = REGIONAL = MIT LIEBE GEMACHT

2026 - 2027



CPulasitorrasse

WIR SIND FUR SIE DA

Rathausterrasse = Familie Rahlfes

SO ERREICHEN SIE UNS:

Unsere Location Unser Biro Unsere Produktion*
Rathausplatz 1 Im Bruche 2 BaumarktstraRRe 6
30823 Garbsen 30823 Garbsen 30823 Garbsen
05131-707600 05137-8211870 *ab Mitte 2026
..fur lhre Feier ..fir Angebote & Beratung ...fur Selbstabholer*

EMAIL & INTERNET:

& DL

www.rathausterrasse-garbsen.de info@rathausterrasse-garbsen.de

www.rathausterrasse-catering.de

SOCIAL MEDIA:

f f

www.instagram.com/ www.facebook.com/ www.tiktok.com/
rathausterrassegarbsen RathausterrasseGarbsen @rathausterrasse
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GENUSS, DER ANKOMMT

FINGERFOOD FUR JEDEN ANLASS
Schén, dass Sie da sind — und Lust auf gutes Fingerfood haben.

Ob Empfang, Firmenfeier, Geburtstag oder lockere Party: Unsere Happchen, Partysnacks und
kleinen Kdstlichkeiten machen Ihr Event unkompliziert, stilvoll und genussvoll.

Flr kleine Runden genauso wie flr groBe Veranstaltungen bieten wir hochwertiges Fingerfood
- frisch zubereitet, kreativ kombiniert und perfekt zum Stehen, Netzwerken und Feiern.

Wir liefern Genussmomente fir kleine Runden bis hin zu groBen Events mit bis zu 2.500
Gasten.

KLEINE KOSTLICHKEITEN - GROSSE WIRKUNG
e Fingerfood ab 10 Personen - ideal flir Empféange & Feiern
e Herzhaft oder fein - classic, vegetarisch & vegan — modern interpretiert
e Flexibel kombinierbar & individuell anpassbar

e Auf Wunsch mit Service, Equipment & kompletter Eventbetreuung

In diesem Katalog finden Sie unsere Fingerfood-Ideen.

Alle Vorschlage verstehen sich als Inspiration und lassen sich ganz nach IThrem Geschmack
anpassen.

Zu viel Auswahl? Kein Problem!

Wir beraten Sie gern und erstellen
ein individuelles Angebot fir Ihr Event.

Wir freuen uns darauf, Ihr Fest
kulinarisch zu begleiten — mit
Liebe zum Detail, Erfahrung
und richtig gutem Essen.

Herzlichst,

Thr Team der Rathausterrasse
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Mindest- Preis /

Veganes Fingerfood e G

ChampignonspieBchen mit Remoulade 15 2,50 €
ChampignonspieBchen mit Aioli i 15 2,50 €
Falafeln mit Salsa Picante 7 15 2,90 €
Falafeln mit Aioli 15 2,90 €
Falafeln mit Mandarinen-Curry-Dip 20 2,90 €
Crostini mit Rostkarotten-Hummus mit Kichererbsen, Tahini, Zitrone ¢ 20 2,90 €
Crostini mit Rote Bete Hummus und Kichererbsen 20 2,50 €
Crostini mit schwarzer Oliventapenade, Krautern und Chili i 20 2,50 €
Bruschetta im Miniglaschen mit Brotchip ¥ 10 2,50 €
Antipasti-SpieBchen mit Krauterdl i+ 10 2,50 €
Antipastisalat im Miniglaschen mit Brotchip ‘# 15 2,50 €
Harissa-SuBkartoffelspieBchen mit Grillpaparika ¢ 20 3,00 €
NoMeatBalls mit Schaschlikdip ## 25 3,20 €
NoMeatBalls mit pikantem Chilidip 25 3,20 €
NoMeatBalls mit rauchigem Barbecuedip # 25 3,20 €
Vegane Wirstchen mit Senf im Schlafrock 20 3,60 €
Vegane Blatterteighappen mit Kartoffelflillung und Krauterdip 20 2,50 €
Mini-Wrap mit Tomate, Salat und Avocado ' 15 2,80 €
Mini-Wrap mit bunter Grillgemuseftllung und Dip ¥ 15 2,50 €
Mini-Wrap mit Aioli und Champignons 15 2,50 €
Mini-Wrap mit Gemuseflllung und Avocado-Salsa 20 2,80 €
Gebratene Polentawdirfel, Tomatendip, gegrillte Cocktailtomate # 25 3,20 €
Marinierte Zitronen-Orangen-Oliven ‘# 20 3,00 €
Gigantes Plaki - weiBe Bohnen in Tomatensauce ¥ 20 2,50 €
Orangen-Fenchel-Salat mit Wermuth 20 3,50 €
Orientalischer Méhrensalat mit Curry, Mandel & Rosinen 20 2,50 €
Couscoussalat mit Frihlingslauch, Salatgurke, Zitrone, Petersilie 20 3,00 €
Couscous-Salat mit Birnen, Schalotten, Schnittlauch, Rote Bete & 20 3,20 €
Cremiger Hummus im Glaschen mit Tahin, Sumach und Brotchip 20 2,50 €
Mini-Rote Bete-Carpaccio mit Rucola, Walnlssen und Birnen 25 4,00 €
Japchae - koreanischer Glasnudel-Gemisesalat mit Sesamal 20 3,50 €
Rostpaprikasalat im Gléaschen mit Brotchip 20 2,50 €
Cig Kofte im Salatblatt mit Granatapfelsirup und Zitrone 30 4,00 €
Marinierte Auberginenrélichen mit Kichererbsencreme gefillt 20 3,60 €
Nudelsalat im Glaschen mit veganen Mini-Wirstchen 25 3,60 €
Rohkoststicks von M&hre, Gurke und Staudensellerie mit Hummus & 20 - 3,20€
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Mindest Preis /

Vegetarisches Fingerfood mit Kase “menge  Portion

Mozzarella-Tomaten-SpieBchen # 15 2,50 €
Oliven-Kase-SpieBchen & 15 2,50 €
Gouda-SpieBchen mit Weintrauben # 15 2,50 €
Mini-Wrap mit Schafskase, Tomate und Salat # 15 2,50 €
Mini-Wrap mit Ziegenkdse und Rote Betei 20 3,20 €
Rosa Crépesroéllchen mit Frischkase und Salat # 20 3,30 €
Grines Crépesroélichen mit Gorgonzolacreme i 20 3,50 €
Ziegenfrischkdseballchen auf Traubensalat mit gehackten Nissen # 20 3,50 €
Crostini mit Rote Bete, Walnuss und karamellisiertem Ziegenkése 7 20 3,50 €
Crostini mit Brie, Birne und Feigensenf 7 20 3,30 €
Crostini mit Ziegenkase-Bohnencreme mit Erbsen und Radieschen & 20 3,30 €
Crostini mit geflammtem Ziegenkase und Feigensenf # 20 3,30 €
Crostini mit geflammtem Ziegenkédse, Thymian und Honig # 20 3,00 €
Crostini mit Grilltomate und geflammtem Blauschimmelkase # 20 3,00 €
Crostini mit Paprika-Fetacreme # 20 2,50 €
Crostini mit Frischkasecreme, Radieschen und Kresse # 20 2,50 €
Crostini mit Pesto-Frischkasecreme und getrockneten Tomaten # 20 2,50 €
Crostini Mediterran mit Pesto, getrockneter Tomate und Parmesan # 20 2,50 €
Auberginenrdlichen mit Feta und Pesto # 20 3,50 €
Paprikaroélichen mit Mozzarella und Pesto i 20 3,50 €
Roquefortcreme auf Pumpernickel, mit Radieschen garniert & 20 2,80 €
Tartelett mit Blauschimmelkasecreme und Tomate # 20 3,00 €
Tomaten-Ziegenkdse-Pastetchen # 20 3,00 €
Fetacreme im Glaschen mit Ciabatta und rosa Pfefferbeeren # 20 2,80 €
Wassermelonen-Feta-Salat (saisonal) mit roter Zwiebel und Minze # 25 3,80 €
Roter Currylinsensalat mit Gurke, Feta und Tomate # 20 3,80 €
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Mindest- Preis /

Vegetarisches Fingerfood e G

Chili sin Carne-Pastetchen mit Bohnen, Mais und Jalapefio # 25 2,70 €
Frittatawlrfel mit Erbsen, Brokkoli und Kirbiskernen # 15 2,70 €
Feurige Kartoffeltortilla mit Paprika und Sriracha # 15 2,50 €
Niedersachsischer Eiersalat im Glaschen mit Rostbrot # 20 2,70 €
Pilzewrap geflillt mit Salat und Aioli # 15 2,50 €
Falafelballchen mit Joghurtdip # 20 2,90 €
Gefllltes Ei mit Gewlirzgurke und Senfcreme # 20 2,70 €
Deviled Eggs (scharf) mit Tabasco # 20 2,70 €
Champignon mit Krauter-Knoblauchcreme-Fillung # 25 2,70 €
Zucchini-Piccata mit Parmesan-Eihllle und Tomatendip # 20 3,00 €
Rohkoststicks von Moéhre, Paprika und Staudensellerie mit Krauterdip # 15 2,50 €
ChampignonspieBchen mit Aioli # 20 2,50 €
Kartoffelomelette mit Krauter-Creme Fraiche und mariniertem Pilz & 15 3,00 €
Crépesrollchen mit Pilzen und Krauterfrischkase # 20 3,40 €
Tomaten-Oliven-Auberginensalat mit Feta # 20 3,00 €
Mini-Pastasalat mit Rucola und Parmesan im Miniglas # 20 2,50 €
Mini-Ceasars-Salat mit Knoblauchdressing, Parmesan und Cro(itons # 20 3,00 €
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Mindest-  Preis /

Fingerfood mit Gefligel menge  Portion

Mini-Chicken-Wraps mit fruchtiger Currymayonnaise und Salat 20 2,80 €
Mini-Chicken-Wraps mit Sourcream, Salat und Tomate 15 2,80 €
Mini-Chicken-Wraps “Sweet-Chili” 15 2,80 €
PutenspieBchen mit Kirschtomaten und Oliven 15 3,00 €
PutenspieBchen mit bunter Paprika 15 3,00 €
Chicken-Saté mit Erdnussdip 20 3,00 €
Teriyaki-SpieB vom Hlihnchen mit Sesam 20 3,00 €
HahnchenspieB mit Ananas und Traube 20 3,00 €
Mini-Hahnchenschnitzel mit Remoulade 20 3,90 €
Mini-Hahnchenschnitzel fruchtig garniert 20 3,90 €
Putenschnitzelchen mit Curry-Mayonnaise 20 3,90 €
Putenschnitzelchen mit Barbecuedip 20 3,90 €
Piccata vom Huhn mit Parmesan-Eihille und Tomatendip 20 4,20 €
Mini-Gefligelmedaillon mit Guacamole, Limette und Granatapfel 20 4,50 €
Mini-Gefligelmedaillon mit Preiselbeerfrischkase 20 3,90 €
Gefligel-Minifrikadelle auf Asia-Gurkensalat mit Sesamol und Chili 25 4,40 €
Entenbrust auf Staudenselleriesalat mit Sauce Cumberland 20 5,20 €
Crostini Pollo Tonnato mit Hdhnchen und Thunfischsauce 20 3,80 €
Tartelette mit Curry-Gefligelsalat und Orangenfilet 20 3,50 €
Fruchtiges Geflligelcocktailpastetchen 20 - 3,20¢€

Mindest- Preis /

Fingerfood mit Rind, Kalb & Lamm F— Portion

Chili con Carne-Minipastetchen mit Bohnen, Mais und Jalapefo 25 3,50 €
Mini-Wrap Texas Style mit BBQ-Rinderhack und geschmorten Zwiebeln 20 3,50€
Mini-Wrap mit wirziger Lammbhackfleisch-Tomatenfillung 25 4,00 €
KoftespieBchen aus Rinderhack mit Minzjoghurt 25 5,00 €
Roastbeefrolichen mit Cornichon und Remoulade 25 5,00 €
Roastbeefréllchen mit Thunfisch und gehacktem Ei 25 5,00 €
Orientalische Rinderbuletten mit Hummus, Sesam und Harissa 30 5,50 €
Vitello Tonnato mit frittierten Kapern auf Crostini 30 5,50 €
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Mindest- Preis /

Fingerfood mit Fleisch & Wurst T S
Datteln im Speckmantel 20 3,50 €
Ziegenkase im Speckmantel 20 4,00 €
Hackballchen mit Chili-Dip 20 3,50 €
Hackballchen Greek Style mit Fetawurfeln und Zaziki 20 3,80 €
Hackballchen Tex-Mex Style mit Mais, Paprika und Guacamole 20 4,00 €
Albondigas en Salsa - spanische Hackballchen in Tomatensauce 25 4,50 €
Mini-Cevapcici vom Rind mit Ajvar 20 4,00 €
Mini-Buletten mit Gurkensalat, Dill und Senf 20 4,20 €
Mini-Buletten auf Kartoffelsalat 20 4,20 €
Mini-Wirstchen im Schlafrock 20 3,20 €
CurrywurstspieBchen mit Tomate 15 2,80 €
Mini-Partyschnitzelchen vom Schwein mit Chilidipp 20 4,00 €
Mini-Partyschnitzelchen vom Schwein mit Remoulade 20 4,00 €
Schweinefiletmedaillon fruchtig garniert 20 4,50 €
Schweinefiletmedaillons mit Gorgonzola Uberbacken 20 4,50 €
Crostini mit Feta, Rucola und Schinken 15 3,00 €
HonigmelonenspieBchen mit Parmaschinken 20 3,00 €
Kasseler-Roéllchen mit Sahnemeerrettich und Gurke 15 2,80 €
Kasseler-Réllchen mit Remoulade und Cornichon 20 3,80 €
Feurige Tortilla-Dreiecke mit Hackfleisch und Kase 12 3,20 €
Blatterteigpastetchen mit Schinkentartar und Schmand 20 2,80 €
LeberkasespieB mit sliB-saurer eingelegtem Kiirbis 20 2,50 €
Pumpernickel mit Schinkentartar und Créme Fraiche 20 2,80 €
Nudelsalat im Glaschen mit Mini-Wurstchen 20 3,50 €
Kase-Wurstsalat mit gerdsteter Vollkornbrotecke 20 3,80 €
Chef-Salat mit Kochschinken, Kase, Joghurtdressing und Ei 20 3,80 €
Tex-Mex-Salat mit Chili-Hackfleisch, Mais, Sourcream und Nacho 25 4,20 €
Asia-Glasnudelsalat mit Hackfleisch, Erdnlissen, Paprikawtrfeln, Koriander 25 4,20 €
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Mindest- Preis /

Fingerfood mit Fisch & Meer Senee Portion
Crostini mit Thunfischcreme und roten Zwiebelwirfelchen 15 2,50 €
Crostini mit Rducherlachs und Krauterfrischkase 15 3,20 €
Crostini mit Matjes in fruchtigem Currydip mit Apfel 25 3,80 €
Crostini mit Matjestartar nach Hausfrauenart 25 3,80 €
Mini-Wrap mit Thunfisch und roten Zwiebelwtrfeln 15 2,50 €
Mini-Wrap mit Raucherlachs und Krauterfrischkase 15 3,00 €
Pumpernickel mit Raucherlachs und Meerrettich 20 3,50 €
Pumpernickel mit Matjestartar und Gurke 20 3,50 €
Pumpernickel mit Matjes, Rote Bete und Meerrettichcreme 20 3,80 €
Heringssalat-Tartelette mit Schnittlauch 20 3,80 €
Garnele auf Japchae-Glasnudelsalat mit geréstetem Sesam 25 5,00 €
Garnele auf Ratatouille 25 4,50 €
Garnele auf schwarzem Bandnudelsalat mit Knoblauchdl 25 5,50 €
Gurkensalat mit gebratenem Lachswdirfel 20 5,00 €
Crépesrollchen mit Raucherlachs und Schnittlauchschmand 20 4,20 €
Crépesrollchen mit Raucherforelle und Merrettich 20 5,50 €
Crépesrollchen mit gerduchterem Heilbutt 25 5,90 €
Blatterteigpastetchen mit Curryfisch 25 3,50 €
Halbe Eier mit Thunfischcreme und Forellenkaviar 20 3,50 €
Lachswirfel auf Paprika-Apfel-Salat mit Zitronendl 20 4,50 €
Raucherforellenmousse auf Rdstbrot mit Forellenkaviar 20 4,90 €
Mini-Nizza-Salat mit Kartoffeln, Thunfisch, Bohnen, Paprika, Oliven 20 4,00 €

P s
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Mindest- Preis /

Vegane Mini-Desserts G Portion

Vegane Panna Cotta mit Himbeer-, Waldbeer- oder Erdbeersauce :# 20 3,50 €
Vegane Panna Cotta mit Zitrus-Ragout # 20 4,00 €
Vegane Panna Cotta mit Mango-Maracuja-Spiegel !# 20 4,00 €
Vegane Rosmarin-Panna Cotta mit Orangenfilets und Cointreau ¥ 20 4,40 €
Pina Colada-Creme mit Limetten, Kokos und Ananas (alkoholfrei) !¢ 25 4,00 €
Limetten-Kokos-Creme mit Mangopuree # 25 3,90 €
Vegane Kokos-Creme mit Ananas und weiBem Rum 25 4,40 €
ObstspieBchen 10 3,00 €
Frischer marinierter Obstsalat # 10 3,00 €
Frischer marinierter Obstsalat mit gerosteten Mandeln ¢ 10 3,20 €
Erdbeer-Melonensalat mit frischer Minze (saisonal) ¥ 20 3,50 €
Vegane Mousse au Chocolat # 25 4,00 €
Vegane Mousse au Chocolat mit Erdbeersalat (saisonal) 25 4,50 €
Vegane Mousse au Chocolat mit Orangenfilets 25 4,50 €

Mindest- Preis /

Fruchtige Mini-Desserts — Portion
Panna Cotta mit Himbeer-, Waldbeer- oder Erdbeersauce 20 3,00 €
Panna Cotta mit Blaubeersauce und frischen Blaubeeren 20 3,20 €
Panna Cotta mit Zitrusragout 20 3,50 €
Panna Cotta mit Mango-Maracuja-Fruchtspiegel 20 3,50 €
Rote Gritze mit Vanillesauce # 20 3,50 €
Grine Gritze mit Stachelbeeren, Birne und Vanillesauce # 25 4,00 €
Griechischer Joghurt mit Frichtekonfitiire, Honig und NUssen # 15 3,50 €
Griechischer Joghurt mit Honig und karamellisierten Niissen # 15 3,50 €
Mascarponecreme mit Frichten # 20 3,50 €
Mascarpone-Creme mit Captain Morgan und eingelegten Rumfriichten # 20 4,50 €
Hannoversche Welfenspeise mit Milch-Vanillecreme und Weincreme # 20 4,00 €
Quarkspeise mit Waldbeersauce und frischen Beeren i 20 3,50 €
Quarkspeise mit Kirschen und zartbitteren Schokoladenraspeln # 25 3,50 €
Bayerische Vanillecreme mit Heidelbeeren # 20 3,50 €
Blaubeercreme mit Blaubeeren und zartbitteren Schokoraspeln # 20 3,50 €
Schwarzwalder Kirsch-Quark mit Kirschwasser und Schokospane # 20 4,00 €
-10-
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Mindest- Preis /

Schokladige & cremige Minidesserts und Mini Cakes Senee Portion

Tiramisu mit Loffelbisquit, Mascarpone, Amaretto und Kakao # 20 4,00 €
Tiramisu alkoholfrei, mit Mandelsirup, Loffelbisquit und Kakao # 20 3,50 €
Tiramisu mit Orangenfilets und Cointreau # 20 4,50 €
Himbeer-Tiramisu mit Loffelbisquit und Pistazien # 20 4,00 €
Apfelstrudel-Tiramisu mit Zimt und Zucker # 20 4,00 €
Mousse au Chocolat # 20 3,00 €
Mousse au Chocolat mit mariniertem Erdbeersalat (saisonal) # 20 4,00 €
Mousse au Chocolat mit Pistazien # 20 3,50 €
Mousse au Chocolat mit karamellisiertem Nuss-Crunch # 20 3,50 €
Mousse au Chocolat mit Toffeesauce und gehackten Nissen # 20 3,80 €
Mousse au Chocolat mit Rote Grtze # 20 3,80 €
Stracciatella-Mousse mit Oreocrunch und Amarenakirsche 25 3,50 €
WeiBe Mousse au Chocolat mit Himbeersauce # 20 3,50 €
WeiBe Mousse au Cocolat mit Pistazien i# 20 3,50 €
WeiBe Mousse au Chocolat mit Rumtopf-Waldbeeren # 20 4,50 €
Nougatmousse mit Espressosauce # 20 4,00 €
Schokoladenpudding mit Eierlikor # 20 3,50 €
Schokoladenpudding mit Karamellsauce # 20 3,00 €
Karamellpudding mit Brownie Crumble und Ahornsirup # 20 3,50 €
Créme Caramel & 20 3,00 €
Créme B(llée # 20 4,00 €
Kirsch-Crumble mit Mascarpone, Kirschkompott, Schokospane # 25 4,00 €
Cheesecake-Wirfel mit Blaubeersauce und Blaubeeren # 25 4,00 €
Cheesecake-Wirfel mit Waldbeersauce und Himbeeren # 25 4,00 €
Baklava - siBes tlirkisches Blatterteiggeback # 30 4,00 €

Zeichenerkldrung: vegetarisch ¢ | vegan!s Preise gliltig ab 01.01.2026



Belegte Brotchen | Canapés | Schnittchen

Mindest- Preis /

menge Portion
* bunt gemischt mit Wurstaufschnitt 6 3,20 €
* bunt gemischt mit Késeaufschnitt # 6 3,50 €
* mit Zwiebelmettwurst 6 3,60 €
* mit Putenbrustaufschnitt 6 3,20 €
* mit Kasseler oder Kochschinken 6 3,20 €
* mit Salami 6 3,20 €
* mit veganem Aufschnitt/ Aufstrich & 6 3,20 €
* mit Krauterfrischkase # 6 3,20 €
* mit Kaseaufschnitt # 6 3,50 €
* mit Ei und Remoulade # 6 3,50 €
* mit Schwarzwalder Schinken 6 3,70 €
* mit Brie # 6 3,70 €
* mit Blauschimmelkase # 6 3,70 €
* mit Schweinebraten und Remoulade 6 3,70 €
* mit Tomate, Mozzarella und Pesto # 6 3,90 €
* mit Serranoschinken 6 3,90 €
* mit Raucherlachs und Krauterfrischkase 10 4,50 €
* mit Raucherlachs und Dill-Senf-Sauce 10 4,50 €
* mit Frikadellenscheiben und Senf 20 4,50 €
* mit Scheiben vom Schweineschnitzel, Remoulade und Giirkchen 20 4,90 €
Aufpreis Deckel 0,50 €
Aufpreis halbes Kérnerbrotchen # 1,20 €
Bagels, Wraps und Lunchbags auf Anfrage
-12 -
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CPRethasstoorasse
SUPPEN

Vegetarische Suppen m;ﬁ“ E;‘i'jo/n

Vegetarische Hochzeitssuppe mit Eierstich, GrieBkléBchen und Nudeln # 30 8,00 €
Tomatencremesuppe mit Basilikum, Croltons und Sahne # 20 7,50 €
Paprikacremesuppe mit Frischkase verfeinert & 20 7,50 €
SiuBkartoffel-Maiscremesuppe mit bunten Paprikawdirfeln # 20 7,50 €
Minestrone mit frischem Gemiise, weiBen Bohnen und Parmesan # 20 7,50 €
Spargelcremesuppe klassisch (saisonal) # 20 7,50 €
Kartoffelsuppe mit Lauch und Sahne ¥ 20 7,50 €
Pfifferlingsrahmsuppe (saisonal) # 20 9,50 €
Kdse-Lauchsuppe mit Méhrchen und Kartoffeln # 20 7,50 €
Kirbiscremesuppe mit Créme Fraiche und gerosteten Kernen # 20 7,50 €
Gerodstete Blumenkohlsuppe mit Sesam, Zitronendl und Tahin #& 20 8,00 €
Sellerie-Apfel-Suppe mit Meerrettichsahne # 20 7,50 €
Waldpilzsuppe mit Cro(itons und Sherry # 20 9,50 €
Brokkolicremesuppe mit gerdsteten Mandeln, Sahne und Cro(tons # 20 7,50 €
Suppen mit Fleisch und Fisch ,“n”;’:,d;“ i[ﬁ'jjn

Hausgemachte Niedersachsische Hochzeitssuppe mit Einlage 30 8,50 €
Hackfleisch-Kase-Lauch-Suppe 20 7,50 €
Soljanka mit Letscho, Zwiebeln und Wursteinlage 20 7,50 €
Kraftige Gulaschsuppe vom Rind mit Paprika, Champignons 20 8,50 €
Steinpilzcremesuppe mit frittierter Petersilie 20 9,50 €
Graupensuppe mit Rindfleisch und Lauch 20 8,00 €
Pilzcremesuppe mit Speckwiirfeln 20 8,00 €
Chicken-Corn-Soup US Style (HlUhnersuppe mit Sahne und Mais) 20 8,00 €
Mulligatawny - Die berihmte Hihner-Currycremesuppe mit Frucht 20 8,00 €
Thaisuppe mit Garnelen, Limette, Kokosmilch, Koriander, Zitronengras 20 9,00 €
Omas Hihner-Nudelsuppe mit Gemiuse und Liebstockel 30 8,50 €
Chinesische Glasnudelsuppe mit Huhn, Gemiuse und Eierstich 20 7,50 €
Hummercremesuppe mit Flusskrebsschwanzen und Kerbel 20 11,00 €
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Mindest- Preis /

Herzhafte Eintopfe Senee Portion

Erbseneintopf mit Wursteinlage 20 7,50 €
Linseneintopf mit Schnibbelwtirstchen 20 7,50 €
Tomaten-Bohnen-Eintopf mit Rindfleisch 20 7,50 €
Serbische Bohnensuppe mit Speck 20 7,50 €
Bauerntopf mit Hackfleisch, Lauch und Wurzelgemise 20 7,50 €
WeiBkohleintopf mit Kasseler, Kartoffeln und Gemuse 20 7,50 €
Steckribeneintopf mit Sellerie, Karotte und Mettwurst 20 7,50 €
Lamm-Eintopf mit Kartoffeln, Karotten, Sellerie und Zwiebeln 20 9,50 €
Kartoffel-Eintopf mit Schnibbelwrstchen 20 7,50 €
Russischer Borschtsch mit Rind, Kasseler, Rote Bete, WeiBkohl, Schmand 20 8,00 €
Grinkohleintopf mit Bregenwurstscheiben und Kartoffeln (saisonal) 20 7,50 €

Mindest- Preis /

Vegane Suppen menge Portion

Asia-Suppe mit Zuckerschoten, Pilzen, Kokosmilch und Reisnudeln 20 7,50 €
Karotten-Kurkuma-Suppe mit Kokosmilch und Kichererbsen-Topping :+ 20 7,50 €
Klassische Tomatensuppe mit Basilikum und Pflanzensahne 7 20 7,50 €
Kirbis-Kokos-Suppe mit Cro(tons 20 7,50 €
Goldene indische Linsensuppe mit Kurkuma, Curry und Kokosmilch ¢ 20 7,50 €
Tomaten-Linsensuppe mit Berglinsen, Limette und Knoblauch 20 7,50 €
Gazpacho (kalte spanische Tomatensuppe) !+ 20 7,50 €
Moéhren-Orangen-Suppe mit StBkartoffeln und Ingwer 20 7,50 €
Orientalischer Eintopf mit Kichererbsen, Paprika und Ras el Hanout 20 7,50 €
Veganer Linsen-Kartoffeleintopf mit Méhren nach Omas Art 20 7,50 €

Mindest- Preis /

Deftiger Snack menge Portion

Schépfcurrywurst Classic 20 7,50 €
Schopfcurrywurst Gefligel 20 7,50 €
Schoépfcurrywurst Vegan ¢ 20 7,50 €
Partytopf mit Gyrosfleisch und Paprika (Classic oder Gefliigel) 20 7,50 €
Pizzasuppe mit Salami, Schinken, Paprika, Pilzen, Schmelzkase 20 7,50 €
Chili con Carne mit bunten Bohnen und Mais 20 7,50 €
Chili sin Carne mit bunten Bohnen und Mais:# 20 7,50 €

-14 -

Zeichenerklarung: vegetarisch ¢ | vegan !¢ Preise gliltig ab 01.01.2026



CPulasitorrasse

CATERING MIETWAREN & SERVICE

MIETMOBEL | MIETGESCHIRR*

Stehtisch 15,00 € Suppenteller 0,45 €
Stehtischhusse Stretch weil3 19,90 € Mittelteller 0,45 €
Stehtischhusse locker weil3 19,90 € Besteck je Teil 0,45 €
Stehtischhusse schwarz 19,90 € Weinglas (VPE 24) 0,60 €
Skirting weiB 29,90 € Sektglas (VPE 40) 0,60 €
Skirting schwarz 29,90 € Bierglas (VPE 24) 0,60 €
Buffettisch 15,00 € Wasserbecher (VPE 24) 0,60 €
Buffettischdecke weil3 14,90 € Universalglas (VPE 40) 0,50€
Buffettischdecke schwarz 16,90 € Kaffeetasse mit Untertasse 0,70 €
Papierservietten einfach p.P. 0,30€ Tortenheber 1,50 €
Cocktailserviette je Stlick 0,80 € Tortenmesser mit Wassergef&B 5,00 €
Duni-Serviette je Stick 1,50 € Tablett 2,50 €
*jeweils inklusive Reinigung bei normaler Verschmutzung
FAHRTKOSTEN
Fahrtkosten Garbsen je Tour 10,00 €
Hannover / Region pro gefahrenen Km ab Firmensitz Garbsen 1,00 €
Mitarbeiter fir Lieferung/ Abholung je Stunde 39,90 €
Etagenzulage nach Aufwand und Absprache n.A.
Alle Preise gelten in Verbindung mit der Buchung eines Caterings.
Es gelten unsere Allgemeinen Geschaftsbedingungen, die Sie jederzeit unter
https://www.rathausterrasse-garbsen.de/agb.html einsehen kénnen.
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